“Sémonkakor

Ingredienser
. 100 g smor
(for att smélta i trygghet)
. 1dl strésocker

(ersattare for stjiarndamm)
. 2 msk ljus sirap
(aven kant som alvsnor)
e 1tskvaniljsocker
(doftar som drommar)
. 3 dl vetemjol
(eller drommjol, om ni har)
e« 0,5 tsk bakpulver
(ger latta tankar)
e 20 Werther’s mjuka

kolor (“Chewy toffee”)

(for extra sega ogonlock)

Tips:
. Vill du forstirka det magiska?

Stré dver lite flingsalt och dcbart glicter

innan grdddning.

Oo Instagram: @lovist
Tagga for re-post @

omnkakor

unIJH ca 20 kakor (O 15 minuter

Gor sa har:

1. Sitt ugnen pi 175°C och tick tvi plicar med
bakplitspapper.

2.R6r samman smor, socker och sirap i en bunke. (Viska
géirna nigot om ilvsnor och stj irndamm medan du ror)

3. Blanda mjél, Vaniljsocker och bakpulver i en skal. (Blas
ldce for are aktivera de magiska egenskaperna)

4. Tillsite mjolblandningen i smoérblandningen — blanda till
en mjuk deg.

5. Ta sma degbitar och platta ut varje degbit till en platta.
Ligg en halv kola i mitten, vik upp kanterna och forma
till en boll. (Bidda in kolorna med kiirlek)

6.Ligg upp bollarna pi plitarna med ordentligt med
mellanrum. (Kakorna ﬂyter ut vid grﬁddning)

7.Griidda mitt i ugnen i ca 10 minuter.




